
材料（1人分）

〇 市販のロールケーキ　1/2本（細長いやつ）
＊今回はチョコ味にしましたがお好みで
〇 生クリーム　　　　　100ml（1パック）
〇 EAT糀スイートブラウニー　　　
　　　　　　　　　　　 40ｇ（お好みで）
〇 粉砂糖　　　　　　　適量
〇 飾り           　　　　   適量
＊フルーツやリボンなどのモチーフをお好みで
作り方
1.生クリームとEAT糀をホイップしてチョコクリ
ームを作る。
＊8分立てぐらいが扱いやすいです
2.お好みの口金を絞り袋にセットしてクリームを
入れる。
3.ロールケーキの表面にクリームを絞る。
＊コテで塗りつけても◎
4.表面に粉砂糖をふるう。
5.お好みで飾りつけて出来上がり。

ワンポイント

今回は生クリームにEAT糀スイートブラウニーを使用しました
がEAT糀スイートプレーンにして甘栗をペーストにしたもの
（100ｇ程）や抹茶（大さじ1）を加えるとマロンクリームや抹
茶クリームになります。同じようにロールケーキに塗って飾れ
ばいろんな味のブッシュドノエルが出来上がります。お好みで
ぜひお楽しみください。
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